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Innovativa losningar

for majonnasindustrin

Kallbergs ar en ledande leverantoér av agg-
baserade kvalitetsprodukter for majonnas-
industrin. Vi levererar allt fran rena dgg-
produkter till Mayo-Max — mixer anpassade
for olika kunders och marknaders behov.

Majonnads finns i en rad varianter, starkt
knutna till den lokala matkulturen.

Kallbergs har lang erfarenhet av att leve-
rera aggbaserade ingredienser och mixer
for majonnastillverkning i olika lander.

Genom att optimera befintliga recept kan
vi erbjuda kostnadseffektiva ldsningar som
starker vara kunders konkurrenskraft.



Agqula i pulverform
okar produktiviteten

Torkad aggula far allt stérre anvandning
inom majonnasindustrin. Till skillnad fran
flytande agg har aggulepulvret lang hall-
barhet och kraver inga kyltransporter. Den
goda emulgeringsformagan hos Kallbergs
aggulepulver skapar kostnadsfordelar for
majonnastillverkaren.

Kallbergs processade dggula ger en
varmestabil emulsion, vilket innebar att
slutprodukter som majonnas, dressing
eller saser klarar varmebehandling utan att

emulsionen bryts.
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Vi ser till att recepten fungerar

Vart "Technical Advisory Team” erbjuder
teknisk support for dig som kund. Detta kan
ske i var pilotanlaggning eller pa plats i din
produktion.

Vi har unik kompetens om dagget och
dess funktion i en emulsion, samt kun-
skaper om Gvriga ravaror som exempelvis
starkelse och hydrokolloider. Genom att
kombinera dessa ingredienser pa ratt satt
kan vi tillsammans med dig dstadkomma en

kostnadseffektiv och stabil slutprodukt.
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Guide till Kéillbefgs specialgula

Specialgula Doseringsrekommendationer

Nuvarande produkt

Aggulepulver

Heldggspulver

Flytande dggula

Flytande aggula (8% salt)

Flytande helagg

Flytande heldagg (8% salt)
Riktrecept for majonnas
Ravaror %
Vegetabilisk olja 80
Vatten 11,6
Starkelse

Specialgula 1,8
Salt 1,3
Socker 3,0
Attika (24%) 1.3
Stabiliseringsmedel 0,05
Ovrigt (t ex konserveringsme- 10
del, aromer, fargdmnen) !
Totalt 100

Dosering
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Exempel pa majonnasrecept med Mayo-Max

Ravaror % % %
Vegetabilisk olja 67,0 56,0 50,0
Vatten 253 354 40,4
Mayo-Max 1,1 2,0 3,0
Salt 1,3 1,3 1,3
Socker 3,0 3,0 3,0
Attika (24%) 13 1,3 1,3
Ovrigt (t ex konserveringsmedel, aromer, fairgdmnen) 1,0 1,0 1,0
Totalt 100 100 100

Genvdgen till majonnasens karaktar

Mayo-Max — kundanpassade mixer
for rationell tillverkning

Mayo-Max dr ett sortiment av majonnas- Vi atar oss dven att utifran en befintlig Viskositet

i e oli NG Varmestabilitet > smi
mixer, anpassade for olika kunder och mark- majonnds formulera ett Mayo-Maxrecept \ Kramig/Seg
nader. Vi bidrar med den support som kravs som uppfyller, eller 6vertraffar, kundens L

for framgangsrik konvertering av krav pa konsistens, utseende och smak.
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Frys-/ Brytbar/Rinnande

Tostabilitet

recept med Mayo-Max.

Geléaktig

Smak Slathet

Munkansla Glansighet

Kdllbergs spindeldiagram underldittar arbetet med att hitta
en l6sning som motsvarar dnskemdlen.




Majonndsindustrins partner

Kallbergs har allt sedan starten 1945 vaxt till att idag vara
Nordens storsta producent av dggbaserade ingredienser for
en rad olika anvandningsomraden.

Flytande och torkade ingredienser samt fardiga mixer
levereras till kunder varlden dver.

Genom att fokusera pa utveckling och hég teknisk kom-
petens har vi successivt blivit en allt viktigare samarbetspart-
ner for kunder som staller krav pa support och innovations-
formaga hos sina leverantorer.

Med kundanpassade I6sningar bidrar vi till vara kunders
utveckling, Idnsamhet och konkurrenskraft.

KALLBERGS

Box 73, SE-545 22 Toreboda, Sweden
Tel +46 506 485 00, Fax +46 506 485 99
www.kallbergs.se
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